Anderungen Montag, 13.05. Dienstag, 14.05. Mittwoch, 15.05. Donnerstag, 16.05. Freitag, 17.05. Samstag, 18.05. Sonntag, 19.05.
Tagessuppe | Tagessuppe Ao Tagessuppe ~4.o.¢ Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe a4t.or Tagessuppe a4 Tagessuppe a0
32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH
Tagesdessert | 1agesdessertas.socm | Tagesdessertamoocw. | Tagesdessertameocw | Tagesdessertassocw | Tagesdessertassocm | Tagesdessertassocw. | Tagesdessertss soc.
ages esser H2 H2 H2 H2 H2 H2 H2
Cevapcici a0, Pennenudeln in Toma- | Braten vom Spanfer- Kuttelnrorz2 Maultaschen in Ei ge- | Kartoffelsuppe - paniertes Kotelett » .
Paprikasauce »».1 ten-Pesto gebraten~». | kels Kartoffelpiiree s.co: braten »a.oxns Knackwursts .21 ‘
D . i
Menii 1 frittierte Kartoffeln » Bratensauce Zwiebelschmelze Mischbrot a s Bratensauce
Kartoffelknadel o2 gebratene Kartoffeln
PrinzeBbohnen Sommergemuse
569 kcal; 2378 kJoule; 23,3 | 526 kcal; 2199 kJoule; 18,0 | 280 kcal; 1167 kJoule; 24,7 | 307 keal; 1276 kJoule; 22,9 | 601 kcal; 2507 kJoule; 21,5 | 558 kcal; 2322 kJoule; 21,3 | 645 kcal; 2697 kJoule; 39,8
g Eiweil3; 29,0 g Fett; 50,7 g | g Eiweil3; 13,2 g Fett; 80,0 g | g Eiweil; 12,4 g Fett; 13,8 g | g Eiweil3; 12,7 g Fett; 22,3 g | g Eiweil3; 35,1 g Fett; 49,5 g | g Eiweil3; 29,1 g Fett; 50,4 g | g Eiweil3; 24,7 g Fett; 61,2 g
KH KH KH KH KH KH KH
Hiihnerfrikassee mit gediinsteter Seelachse | Kase-Tortellini »#.s.c Rindergulasch+ Fleischkase ®s1.25.12.16 Gemise-Nudelauflauf | Rinderbraten «
. . A A1,B,D,C .
Menii 2 Pilzen »x.s.cr.20 Dillsauce a#.5.cn2 Tomatensauce Nudeln . Bratensauce -+ Tomat DijonsenfsoBer.1o.x.2
i : . . omatensauce .
Naturreis gebratene Kartoffeln geriebener Hartkase Kartoffelstampf <1 Spatzle ax.o
Mischgemise Gemiisebeet Karottengemiise
520 kcal; 2181 kJoule; 25,9 | 469 kcal; 1960 kJoule; 27,9 | 589 kcal; 2483 kJoule; 25,2 | 446 kcal; 1876 kJoule; 30,0 |295 kcal; 1232 kJoule; 8,0 g | 548 kcal; 2287 kJoule; 29,6 | 558 kcal; 2348 kJoule; 42,4
g Eiweil3; 18,6 g Fett; 59,6 g | g Eiweil3; 16,2 g Fett; 50,6 g | g Eiweil; 14,5 g Fett; 87,0 g | g Eiweil3; 13,3 g Fett; 48,7 g | Eiweil3; 14,8 g Fett; 28,7 g | g Eiweil3; 19,8 g Fett; 58,4 g | g Eiweil3; 15,2 g Fett; 60,1 g
KH KH KH KH KH KH KH
griechische Nudelreis- | Dampfnudeln a#.eo.c Spinatauflauf mit Kartoffeltaschen mit Griinkern-Risotto mit | Kartoffelsuppe =< gratinierter Blumen-
Meni 3 Pfanne mit Oliven~~.>. | Vanillesauce &1 Weichkase so.c Frischkaseflillung . sautierten Champi- Mischbrot a1 a kohl eo.c
15 .
enu Panrika-Kr3 " Sesam- Kartoffeln « Gemiiseragoutax.eci | gNONS &< gebratene Kartoffeln
raprika-Krauterquar * Hartkésechips o
517 kcal; 2171 kJoule; 22,7 | 640 kcal; 2684 kJoule; 15,2 | 399 kcal; 1666 kJoule; 25,2 | 564 kcal; 2348 kJoule; 10,8 | 357 kcal; 1491 kJoule; 11,7 | 252 kcal; 1056 kJoule; 8,3 g | 427 kcal; 1781 kJoule; 9,4 g
g EiweiR3; 21,2 g Fett; 57,2 g | g Eiweil3; 25,5 g Fett; 87,4 g | g Eiweil; 18,7 g Fett; 30,1 g | g Eiweil; 32,2 g Fett; 55,4 g | g Eiweil3; 20,0 g Fett; 30,0 g | Eiweil3; 1,1 g Fett; 49,9 g Eiweil3; 23,4 g Fett; 42,1 g
KH KH KH KH KH KH KH
Salat Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett

enthalt Rind R/ enthélt Schwein $

Zusatzstoffe:

unter Verwendung von Alkohol % */ mit Konservierungsstoff '/ mit Antioxidationsmittel 2/ mit Geschmacksverstarker 3/ mit StiBungsmittel 4/ mit SiiBungsmitteln 5/ mit einer Zuckerart und StiBungsmittel 6/ mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln 7/ mit Zuckerarten und SiiBungsmittel 8/ mit Zuckerarten und
StiBungsmitteln °/ enthalt eine Phenylalaninquelle '/ kann bei tibermé&Bigen Verzehr abfiihrend wirken 2'/ mit Farbstoff 12/ geschwefelt '3/ gewachst 4/ geschwarzt '3/ mit Phosphat '6/ mit MilcheiweiB '°/ chininhaltig 23/ koffeinhaltig 2°

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse #/ Weizen und Weizenerzeugnisse ' / Dinkel und Dinkelerzeugnisse #2/ Kamut und Kamuterzeugnisse 3/ Roggen und Roggenerzeugnisse *4/ Gerste und Gersteerzeugnisse A°/ Hafer und Hafererzeugnisse ¢/ Hybridstdmme P/ Laktose 8/ Krebstiere und -erzeugnisse '/
Eier und -erzeugnisse P/ Fisch und -erzeugnisse £/ Erdniisse und -erzeugnisse ©/ Soja und -erzeugnisse '/ Milch und -erzeugnisse ¢/ Schalenfriichte und -erzeugnisse "/ Mandeln und Mandelerzeugnisse "' / Haselnlisse und Haselnusserzeugnisse "2/ Walniisse und Walnusserzeugnisse "3 / Cashewntisse und
Cashewnusserzeugnisse "/ Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse " / Paraniisse und Paranusserzeugnisse "6/ Pistazien und Pistazienerzeugnisse "7/ Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse #8/ Sellerie und -erzeugnisse f/ Senf und -erzeugnisse '/ Sesamsamen und -erzeugnisse ¥/ Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mgl/l, als SO2 angegeben ©/ Lupine und -erzeugnisse N/ Weichtiere und -erzeugnisse M




