Anderungen Montag, 06.05. Dienstag, 07.05. Mittwoch, 08.05. Donnerstag, 09.05. Freitag, 10.05. Samstag, 11.05. Sonntag, 12.05.
Tagessuppe | Tagessuppe Ao Tagessuppe ~4.o.¢ Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe a4t.or Tagessuppe a4 Tagessuppe a0
32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH
Tagesdessert Iagesdessert AALBDCHL lagesdessert AALBD,C.H, lagesdessert AALBD.C.H, lagesdessert AALBD,C.H, Iagesdessert AALBD,CHI, Iagesdessert ALBD,CHI, Iagesdessert AALBD,CHI,
Kasesauce »#.s.cia Jagerschnitzel a5 Hirtenrolle Ohr~s.eoic | Das Kiichenteam Maischollenfilet a«. gegrillter Schweine-
Farfalle-Nudeln -« Champignon-Rahms- | Tzatzikisc+ wiinscht [hnen Remoulades.ct.e hals s
) auce serr12 Baguette » einen schonen Feier- | Kartoffelsalat o2 MalzbiersoBe »#.r.x
Menu 1 Serviettenknddel » 1. tag! Serviettenknddel a».o
C19 C19
Mischgemiise Excel-
lence
682 kcal; 2865 kJoule; 23,5 | 557 kcal; 2335 kJoule; 39,6 | 964 kcal; 4055 kJoule; 40,4 388 kcal; 1627 kJoule; 19,8 551 kcal; 2316 kJoule; 34,3
g Eiweil3; 22,4 g Fett; 94,2 g | g Eiweil3; 20,1 g Fett; 51,4 g | g Eiweil; 32,2 g Fett; 124,1 g Eiweil3; 13,1 g Fett; 45,4 g g Eiweil3; 21,9 g Fett; 51,6 g
KH KH g KH KH KH
iberbackenes Gefli- Gefligelballchen »«.e0. | Bordelaise Fischfilet~ | Putenrollbraten Eieromlett s Steckriibeneintopf+«.r | Kalbsragout a#.5.cx.12
H CJ Al E . . I
gelschnitzel Tomaten-Gemi Sert-DillsaB leichte Gefliigel- Kartoffeln Knackwurst s.1.21s Spatzle ax.o
- - - A A1,B,CJ 12
Menii 2 Bratensauce r+ S:umcae :en emuse Ref] Hisobe Rahmsauce.cr.2 Rahmspinat a.s.cra Mischbrot 4 1.
Kartoffeln Cartoffelni el gebratene Kartoffeln
. artoffelpliree s.coz 0
Blumenkohlgemiise P Buntes Mohrengemii
se
407 kcal; 1723 kJoule; 43,6 | 490 kcal; 2038 kJoule; 22,9 | 596 kcal; 2500 kJoule; 23,5 | 364 kcal; 1520 kJoule; 29,0 | 378 kcal; 1575 kJoule; 17,3 | 699 kcal; 2910 kJoule; 22,6 | 617 kcal; 2593 kJoule; 31,9
g EiweiR3; 10,4 g Fett; 33,5 g | g Eiweil3; 25,8 g Fett; 38,6 g | g Eiweil; 20,2 g Fett; 76,0 g | g Eiweil; 9,4 g Fett; 39,0 g |g Eiweil3; 18,8 g Fett; 32,6 g | g Eiweil3; 42,6 g Fett; 52,3 g | g Eiweil3; 26,5 g Fett; 61,7 g
KH KH KH KH KH KH KH
asiatisches Linsen- Allgauer Kasespatzle» | Kaiserschmarr'na~.soc | Stangenspargel Gemiise-Taler ax.or Kartoffel-Gemiise- Pfifferlinge & Champi-
Menia | UMY schimel f | Sauce Hollandaise Ratatouille Gratinscrios gnons in SahnesoBe s«
enu 1,2,19
COUSCOUS A4 Zwiebelschmelze Apfelmus Kartoffeln _ )
Serviettenknddel A .so.
C19
534 kcal; 2258 kJoule; 26,5 | 880 kcal; 3662 kJoule; 23,5 | 941 kcal; 3927 kJoule; 24,0 | 612 kcal; 2530 kJoule; 9,5 g | 288 kcal; 1206 kJoule; 8,9 g | 444 kcal; 1845 kJoule; 15,3 | 432 kcal; 1814 kJoule; 17,9
g EiweiR3; 3,7 g Fett; 90,9 g | g Eiweil3; 60,4 g Fett; 58,5 g | g Eiweil; 33,5 g Fett; 131,0 | Eiweil3; 49,9 g Fett; 29,0 g | Eiwei3; 12,5 g Fett; 33,4 g | g Eiweil; 30,2 g Fett; 25,5 g | g Eiweil3; 16,7 g Fett; 48,3 g
KH KH g KH KH KH KH KH
Salat Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett

enthalt Rind R/ enthalt Schwein S

Zusatzstoffe:

unter Verwendung von Alkohol % */ mit Konservierungsstoff '/ mit Antioxidationsmittel 2/ mit Geschmacksverstarker 3/ mit StiBungsmittel 4/ mit SiiBungsmitteln 5/ mit einer Zuckerart und StiBungsmittel 6/ mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln 7/ mit Zuckerarten und SiiBungsmittel 8/ mit Zuckerarten und
StiBungsmitteln °/ enthalt eine Phenylalaninquelle '/ kann bei tibermé&Bigen Verzehr abfiihrend wirken 2'/ mit Farbstoff 12/ geschwefelt '3/ gewachst 4/ geschwarzt '3/ mit Phosphat '6/ mit MilcheiweiB '°/ chininhaltig 23/ koffeinhaltig 2°

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse #/ Weizen und Weizenerzeugnisse ' / Dinkel und Dinkelerzeugnisse #2/ Kamut und Kamuterzeugnisse 3/ Roggen und Roggenerzeugnisse *4/ Gerste und Gersteerzeugnisse A°/ Hafer und Hafererzeugnisse ¢/ Hybridstdmme P/ Laktose 8/ Krebstiere und -erzeugnisse '/
Eier und -erzeugnisse P/ Fisch und -erzeugnisse £/ Erdniisse und -erzeugnisse ©/ Soja und -erzeugnisse '/ Milch und -erzeugnisse ¢/ Schalenfriichte und -erzeugnisse "/ Mandeln und Mandelerzeugnisse "' / Haselnlisse und Haselnusserzeugnisse "2/ Walniisse und Walnusserzeugnisse "3 / Cashewntisse und
Cashewnusserzeugnisse "/ Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse " / Paraniisse und Paranusserzeugnisse "6/ Pistazien und Pistazienerzeugnisse "7/ Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse #8/ Sellerie und -erzeugnisse f/ Senf und -erzeugnisse '/ Sesamsamen und -erzeugnisse ¥/ Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mgl/l, als SO2 angegeben ©/ Lupine und -erzeugnisse N/ Weichtiere und -erzeugnisse M




