
Änderungen
vorbehalten Montag, 06.05. Dienstag, 07.05. Mittwoch, 08.05. Donnerstag, 09.05. Freitag, 10.05. Samstag, 11.05. Sonntag, 12.05.

Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, FTagessuppe

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2
Tagesdessert

Käsesauce A, A1, B, C, 12, 19

Farfalle-Nudeln A, A1

Jägerschnitzel A, A1, S

Champignon-Rahms-
auce B, C, F, R, 1, 2, 19

Serviettenknödel A, A1, B, D, 

C, 19

Hirtenrolle  Öhr A, A1, B, D, I, C

Tzatziki B, C, R

Baguette A, A1

Das Küchenteam
wünscht Ihnen
einen schönen Feier-
tag!

Maischollenfilet A, A1, E

Remoulade B, C, J, 1, 4

Kartoffelsalat J, O, 2, 13

gegrillter Schweine-
hals S, 2

Malzbiersoße A, A5, F, R

Serviettenknödel A, A1, B, D, 

C, 19

Mischgemüse Excel-
lence

Menü 1

682 kcal; 2865 kJoule; 23,5
g Eiweiß; 22,4 g Fett; 94,2 g
KH

557 kcal; 2335 kJoule; 39,6
g Eiweiß; 20,1 g Fett; 51,4 g
KH

964 kcal; 4055 kJoule; 40,4
g Eiweiß; 32,2 g Fett; 124,1
g KH

388 kcal; 1627 kJoule; 19,8
g Eiweiß; 13,1 g Fett; 45,4 g
KH

551 kcal; 2316 kJoule; 34,3
g Eiweiß; 21,9 g Fett; 51,6 g
KH

überbackenes Geflü-
gelschnitzel
Bratensauce F, R

Kartoffeln
Blumenkohlgemüse

Geflügelbällchen A, A1, B, D, 

C, J

Tomaten-Gemüse-
Sauce F

Kartoffelpüree B, C, O, 2

Bordelaise Fischfilet A, 

A1, E

Senf-Dillsoße A, A1, B, C, J, 12

Reis
Buntes Möhrengemü-
se

Putenrollbraten
leichte Geflügel-
Rahmsauce B, C, F, 2

gebratene Kartoffeln

Eieromlett B, D, C

Kartoffeln
Rahmspinat A, A1, B, C, 12, 19

Steckrübeneintopf A, A1, F

Knackwurst S, 1, 2, 16

Mischbrot A, A1, A4

Kalbsragout A, A1, B, C, R, 12

Spätzle A, A1, D

Menü 2

407 kcal; 1723 kJoule; 43,6
g Eiweiß; 10,4 g Fett; 33,5 g
KH

490 kcal; 2038 kJoule; 22,9
g Eiweiß; 25,8 g Fett; 38,6 g
KH

596 kcal; 2500 kJoule; 23,5
g Eiweiß; 20,2 g Fett; 76,0 g
KH

364 kcal; 1520 kJoule; 29,0
g Eiweiß; 9,4 g Fett; 39,0 g
KH

378 kcal; 1575 kJoule; 17,3
g Eiweiß; 18,8 g Fett; 32,6 g
KH

699 kcal; 2910 kJoule; 22,6
g Eiweiß; 42,6 g Fett; 52,3 g
KH

617 kcal; 2593 kJoule; 31,9
g Eiweiß; 26,5 g Fett; 61,7 g
KH

asiatisches Linsen-
Curry
Couscous A, A1

Allgäuer Käsespätzle A, 

A1, B, D, C, 19

Zwiebelschmelze

Kaiserschmarr´n A, A1, B, D, C, 

H, H1, 19

Apfelmus

Stangenspargel
Sauce Hollandaise
Kartoffeln

Gemüse-Taler A, A1, D, F

Ratatouille
Kartoffel-Gemüse-
Gratin B, C, H, H2, O, 19

Pfifferlinge & Champi-
gnons in Sahnesoße B, C, 

1, 2, 19

Serviettenknödel A, A1, B, D, 

C, 19

Menü 3

534 kcal; 2258 kJoule; 26,5
g Eiweiß; 3,7 g Fett; 90,9 g
KH

880 kcal; 3662 kJoule; 23,5
g Eiweiß; 60,4 g Fett; 58,5 g
KH

941 kcal; 3927 kJoule; 24,0
g Eiweiß; 33,5 g Fett; 131,0
g KH

612 kcal; 2530 kJoule; 9,5 g
Eiweiß; 49,9 g Fett; 29,0 g
KH

288 kcal; 1206 kJoule; 8,9 g
Eiweiß; 12,5 g Fett; 33,4 g
KH

444 kcal; 1845 kJoule; 15,3
g Eiweiß; 30,2 g Fett; 25,5 g
KH

432 kcal; 1814 kJoule; 17,9
g Eiweiß; 16,7 g Fett; 48,3 g
KH

Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom BüfettSalat

enthält Rind  R / enthält Schwein S

Zusatzstoffe:
unter Verwendung von Alkohol 93 */ mit Konservierungsstoff 1 / mit Antioxidationsmittel 2 / mit Geschmacksverstärker 3 / mit Süßungsmittel 4 / mit Süßungsmitteln 5 / mit einer Zuckerart und Süßungsmittel 6 / mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln 7 / mit Zuckerarten und Süßungsmittel 8 / mit Zuckerarten und 
Süßungsmitteln 9 / enthält eine Phenylalaninquelle 10 / kann bei übermäßigen Verzehr abführend wirken 21 / mit Farbstoff 12 / geschwefelt 13 / gewachst 14 / geschwärzt 15 / mit Phosphat 16 / mit Milcheiweiß 19 / chininhaltig 23 / koffeinhaltig 20 

Allergene:
Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse A / Weizen und Weizenerzeugnisse A1 / Dinkel und Dinkelerzeugnisse A2 / Kamut und Kamuterzeugnisse A3 / Roggen und Roggenerzeugnisse A4 / Gerste und Gersteerzeugnisse A5 / Hafer und Hafererzeugnisse A6 / Hybridstämme P / Laktose B / Krebstiere und -erzeugnisse L / 
Eier und -erzeugnisse D / Fisch und -erzeugnisse E / Erdnüsse und -erzeugnisse G / Soja und -erzeugnisse I / Milch und -erzeugnisse C / Schalenfrüchte und -erzeugnisse H / Mandeln und Mandelerzeugnisse H1 / Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse H2 / Walnüsse und Walnusserzeugnisse H3 / Cashewnüsse und 
Cashewnusserzeugnisse H4 / Pecannüsse und Pecanusserzeugnisse H5 / Paranüsse und Paranusserzeugnisse H6 / Pistazien und Pistazienerzeugnisse H7 / Macadamia- oder Queenslandnüsse und -erzeugnisse H8 / Sellerie und -erzeugnisse F / Senf und -erzeugnisse J / Sesamsamen und -erzeugnisse K / Schwefeldioxid 
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l, als SO2  angegeben O / Lupine und -erzeugnisse N / Weichtiere und -erzeugnisse M


