Anderungen Montag, 29.04. Dienstag, 30.04. Mittwoch, 01.05. Donnerstag, 02.05. Freitag, 03.05. Samstag, 04.05. Sonntag, 05.05.
Tagessuppe | Tagessuppe Ao Tagessuppe ~4.o.¢ Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe a4t.or Tagessuppe a4 Tagessuppe a0
32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH
Tagesdessert Iagesdessert ALBD,CHI, lagesdessert AALBD,C.H, lagesdessert AALBD.C.H, lagesdessert AALBD,C.H, Iagesdessert AALBD,CHI, Iagesdessert ALBD,CHI, Iagesdessert AALBD,CHI,
gekochtes Rindfleisch | Vollkornnudeln - Spi- | Hahnchenroulade Schwabische Maulta- | Asiatische Gemiise- Linseneintopf mit Kar- | paniertes
B _ relliax “Florentin” mit Spinat | schena#.o.usss Wok-Pfanne a1 toffelstiickle o221 Schweineschnitzel »#s
. A1, B, . A, A1, A5 .

Menii 1 !\{Ieerretﬂchsaucmm * | PaprikasoBe _ Zwiebelschmelze gebratene Nudeln»# | Knackwursts.21s Bratensauce -+
' : . leichte Rahmsauce s.cr. )
Wiirfelkartoffeln mit | 9eriebener Hartkdse R Kartoffelsalat oz Brétchen hell » % Kartoffeln
Gemlise gebratene Nudeln a» Rahmgemiise »#.s.c2
442 keal; 1848 kJoule; 24,8 | 565 kcal; 2384 kJoule; 23,5 | 2077 kcal; 8786 kJoule; 482 keal; 2009 kJoule; 11,5 | 1882 kcal; 7969 kJoule; 713 keal; 2975 kJoule; 30,9 | 445 kcal; 1866 kJoule; 24,9
g Eiweil3; 22,7 g Fett; 31,0 g | g Eiweil3; 10,8 g Fett; 88,9 g | 92,1 g Eiweil3; 23,5 g Fett; | g Eiweil3; 24,7 g Fett; 49,8 g | 68,6 g Eiweil3; 12,5 g Fett; | g Eiweil3; 30,4 g Fett; 73,2 g | g Eiweil3; 14,3 g Fett; 51,1 g
KH KH 362,0 g KH KH 361,9 g KH KH KH
leichtes Hackkiichle~ | Frankische Bratwursts | Das Kiichenteam Seelachsstiickchen in | Gefliigelschnitzel na- | gebratene Kartoffel- Sauerbraten :#
oS “e biersod wiinscht Ihnen Zitronensauce ¢ tur gnocchi mit Tomaten- | Sauerbraten-Sauce .«
Br:{t ensaticers Malzbiersofie » 1 einen schonen Feier- | Gemiise-Reis Bratensauce stlickle» Spatzle ax.o

Meni2 | Kndpfle s Kartoffeln tag! Serviettenknddel +#.s0. | Kdsesauce ax.s.cras
Mischgemiise Wurzelgemiise cm

Rahm-Schwarzwur-
zeln aniecn

550 kcal; 2305 kJoule; 25,1 | 521 kcal; 2181 kJoule; 19,2 303 kcal; 1278 kJoule; 22,7 | 562 kcal; 2377 kJoule; 45,9 | 798 kcal; 3351 kJoule; 15,3 | 509 kcal; 2145 kJoule; 32,2
g Eiweil3; 22,4 g Fett; 59,3 g | g Eiweil3; 27,2 g Fett; 44,2 g g Eiweil3; 6,1 g Fett; 36,6 g | g Eiweil3; 14,6 g Fett; 59,8 g | g Eiweil3; 30,8 g Fett; 111,6 |g Eiweil3; 14,0 g Fett; 61,89
KH KH KH KH g KH KH
Friihlingsrolle Milchreis &c Gemiiselasagne »«.cv | Gemduse-Dinkelbrat- Cannelloni mit Ricot- | Linseneintopf mit Kar- | Giberbackene Gemii-

Meni3 | Curmy-KokosmilchsoBe | abgebundene Sauer- . lingeoc tafiillung »#.s0.c toffelstlickle w022 serdstiso.c

eni . e, .. . , . _
pae kirschen Basilikumsauce ~=< | ardip scs Rahm-Blattspinat+~s | Brotchen hell ax . Kartoffelrdsti
) . 12,19
Bulgur» WK Zimt und Zucker Kartoffelsalat ..z
530 kcal; 2221 kJoule; 11,7 | 586 kcal; 2469 kJoule; 17,8 | 452 kcal; 1899 kJoule; 15,2 | 564 kcal; 2371 kJoule; 32,2 | 552 kcal; 2320 kJoule; 27,5 | 407 kcal; 1709 kJoule; 17,9 | 714 kcal; 2982 kJoule; 15,3
g Eiweil3; 17,7 g Fett; 78,3 g | g Eiweil3; 6,8 g Fett; 110,5 g | g Eiweil3; 15,3 g Fett; 60,5 g | g Eiweil; 15,2 g Fett; 70,9 g | g Eiweil3; 19,7 g Fett; 63,3 g | g Eiweil3; 2,4 g Fett; 72,7 g | g Eiweil3; 41,0 g Fett; 67,4 g
KH KH KH KH KH KH KH
Salat Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett

enthalt Rind R/ enthélt Schwein $

Zusatzstoffe:

unter Verwendung von Alkohol % */ mit Konservierungsstoff '/ mit Antioxidationsmittel 2/ mit Geschmacksverstarker 3/ mit StiBungsmittel 4/ mit SiiBungsmitteln 5/ mit einer Zuckerart und StiBungsmittel 6/ mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln 7/ mit Zuckerarten und SiiBungsmittel 8/ mit Zuckerarten und
StiBungsmitteln °/ enthalt eine Phenylalaninquelle '/ kann bei tibermé&Bigen Verzehr abfiihrend wirken 2'/ mit Farbstoff 12/ geschwefelt '3/ gewachst 4/ geschwarzt '3/ mit Phosphat '6/ mit MilcheiweiB '°/ chininhaltig 23/ koffeinhaltig 2°

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse #/ Weizen und Weizenerzeugnisse ' / Dinkel und Dinkelerzeugnisse #2/ Kamut und Kamuterzeugnisse 3/ Roggen und Roggenerzeugnisse *4/ Gerste und Gersteerzeugnisse A°/ Hafer und Hafererzeugnisse ¢/ Hybridstdmme P/ Laktose 8/ Krebstiere und -erzeugnisse '/
Eier und -erzeugnisse P/ Fisch und -erzeugnisse £/ Erdniisse und -erzeugnisse ©/ Soja und -erzeugnisse '/ Milch und -erzeugnisse ¢/ Schalenfriichte und -erzeugnisse "/ Mandeln und Mandelerzeugnisse "' / Haselnlisse und Haselnusserzeugnisse "2/ Walniisse und Walnusserzeugnisse "3 / Cashewntisse und
Cashewnusserzeugnisse "/ Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse " / Paraniisse und Paranusserzeugnisse "6/ Pistazien und Pistazienerzeugnisse "7/ Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse #8/ Sellerie und -erzeugnisse f/ Senf und -erzeugnisse '/ Sesamsamen und -erzeugnisse ¥/ Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mgl/l, als SO2 angegeben ©/ Lupine und -erzeugnisse N/ Weichtiere und -erzeugnisse M




