
Änderungen
vorbehalten Montag, 22.04. Dienstag, 23.04. Mittwoch, 24.04. Donnerstag, 25.04. Freitag, 26.04. Samstag, 27.04. Sonntag, 28.04.

Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, F Tagessuppe A, A1, D, FTagessuppe

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweiß; 1,0 g Fett; 4,9 g KH

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2

Tagesdessert A, A1, B, D, C, H1, 

H2
Tagesdessert

Geflügel-Gyros R

Tzatziki B, C, R

Tomaten-Reis

paniertes                    
Schweineschnitzel A, A1, S

Bratensauce F, R

Kartoffelsalat J, O, 2, 13

Erbsen-Eintopf F

Knackwurst S, 1, 2, 16

Mischbrot A, A1, A4

Kasselerrücken S, 1, 2

Bratensauce F, R

Kartoffeln
Sauerkraut

Schaschliktopf von 
Rind und Schwein R, S, 1, 2, 

16

Nudeln A, A1, D

Geflügelschnitzel na-
tur
Geflügel-Rahmsauce B, 

C, F, 2, 19

Spätzle A, A1, D

Sommergemüse

Menü 1

493 kcal; 2066 kJoule; 29,4
g Eiweiß; 17,8 g Fett; 51,8 g
KH

416 kcal; 1742 kJoule; 23,1
g Eiweiß; 13,0 g Fett; 49,0 g
KH

698 kcal; 2917 kJoule; 32,7
g Eiweiß; 29,9 g Fett; 68,7 g
KH

495 kcal; 2067 kJoule; 30,9
g Eiweiß; 22,1 g Fett; 39,5 g
KH

648 kcal; 2728 kJoule; 34,8
g Eiweiß; 24,8 g Fett; 69,8 g
KH

627 kcal; 2645 kJoule; 47,7
g Eiweiß; 15,8 g Fett; 69,7 g
KH

Hackbraten A, A1, A5, D, R, S

Bratensauce F, R

Kartoffelpüree B, C, O, 2

Rahm-Kohlrabi A, A1, B, C, 12

Rindergulasch mit ro-
ter Bete und Meerret-
tich R, 2, 4

Gemüse-Reis

Hähnchenschlegel
Bratensauce F, R

Kartoffeln
Kaisergemüse

Tortellini mit Rind-
fleischfüllung A, A1, R

Tomatensauce

gedünsteter Seelachs E

Zitronensauce A, A1, B, C, 12

Petersilien-Kartoffeln
Karottengemüse

Graupeneintopf mit 
Hühnerfleisch, Gemü-
se und Kartoffelwürfel
A, A5, F, 2

Mischbrot A, A1, A4

Rinderbraten "Huber-
tus" R

Estragonsoße F, R

Serviettenknödel A, A1, B, D, 

C, 19

Menü 2

238 kcal; 988 kJoule; 8,5 g
Eiweiß; 6,8 g Fett; 31,9 g
KH

448 kcal; 1879 kJoule; 24,3
g Eiweiß; 20,7 g Fett; 38,5 g
KH

492 kcal; 2058 kJoule; 32,2
g Eiweiß; 24,0 g Fett; 34,4 g
KH

693 kcal; 2923 kJoule; 27,5
g Eiweiß; 13,5 g Fett; 111,5
g KH

348 kcal; 1458 kJoule; 25,6
g Eiweiß; 9,3 g Fett; 37,8 g
KH

462 kcal; 1939 kJoule; 28,2
g Eiweiß; 5,3 g Fett; 73,7 g
KH

523 kcal; 2196 kJoule; 42,4
g Eiweiß; 19,4 g Fett; 43,6 g
KH

Apfelstrudel
Vanillesauce B, C, 12

Mediterrane Gemüse-
pfanne
Tzatziki B, C, R

Vollkornbaguette A, A1, A4, 

A5, A6

Pastateller A, A1, D

Tomatensauce
geriebener Hartkäse

Kartoffel-Gemüse-
Gratin B, C, H, H2, O, 19

Spinat-Käseknödel A, A1, 

B, D, C

Sauce Bernaise B, D, C

Blumenkohl-Nude-
lauflauf A, A1, B, D, C

Broccoli-Rahmsauce

gefüllte Gemüse-
pfannkuchen mit Gou-
da überbacken A, A1, B, D, C, 

12, 19

Menü 3

590 kcal; 2492 kJoule; 10,2
g Eiweiß; 6,3 g Fett; 118,7 g
KH

350 kcal; 1467 kJoule; 11,8
g Eiweiß; 13,7 g Fett; 42,7 g
KH

886 kcal; 3745 kJoule; 36,9
g Eiweiß; 16,9 g Fett; 143,5
g KH

444 kcal; 1845 kJoule; 15,3
g Eiweiß; 30,2 g Fett; 25,5 g
KH

885 kcal; 3705 kJoule; 29,8
g Eiweiß; 41,5 g Fett; 94,3 g
KH

578 kcal; 2414 kJoule; 32,5
g Eiweiß; 22,6 g Fett; 56,6 g
KH

389 kcal; 1623 kJoule; 18,9
g Eiweiß; 22,4 g Fett; 25,6 g
KH

Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom Büfett Salate vom BüfettSalat

enthält Rind  R / enthält Schwein S

Zusatzstoffe:
unter Verwendung von Alkohol 93 */ mit Konservierungsstoff 1 / mit Antioxidationsmittel 2 / mit Geschmacksverstärker 3 / mit Süßungsmittel 4 / mit Süßungsmitteln 5 / mit einer Zuckerart und Süßungsmittel 6 / mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln 7 / mit Zuckerarten und Süßungsmittel 8 / mit Zuckerarten und 
Süßungsmitteln 9 / enthält eine Phenylalaninquelle 10 / kann bei übermäßigen Verzehr abführend wirken 21 / mit Farbstoff 12 / geschwefelt 13 / gewachst 14 / geschwärzt 15 / mit Phosphat 16 / mit Milcheiweiß 19 / chininhaltig 23 / koffeinhaltig 20 

Allergene:
Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse A / Weizen und Weizenerzeugnisse A1 / Dinkel und Dinkelerzeugnisse A2 / Kamut und Kamuterzeugnisse A3 / Roggen und Roggenerzeugnisse A4 / Gerste und Gersteerzeugnisse A5 / Hafer und Hafererzeugnisse A6 / Hybridstämme P / Laktose B / Krebstiere und -erzeugnisse L / 
Eier und -erzeugnisse D / Fisch und -erzeugnisse E / Erdnüsse und -erzeugnisse G / Soja und -erzeugnisse I / Milch und -erzeugnisse C / Schalenfrüchte und -erzeugnisse H / Mandeln und Mandelerzeugnisse H1 / Haselnüsse und Haselnusserzeugnisse H2 / Walnüsse und Walnusserzeugnisse H3 / Cashewnüsse und 
Cashewnusserzeugnisse H4 / Pecannüsse und Pecanusserzeugnisse H5 / Paranüsse und Paranusserzeugnisse H6 / Pistazien und Pistazienerzeugnisse H7 / Macadamia- oder Queenslandnüsse und -erzeugnisse H8 / Sellerie und -erzeugnisse F / Senf und -erzeugnisse J / Sesamsamen und -erzeugnisse K / Schwefeldioxid 
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l, als SO2  angegeben O / Lupine und -erzeugnisse N / Weichtiere und -erzeugnisse M


