Anderungen Montag, 22.04. Dienstag, 23.04. Mittwoch, 24.04. Donnerstag, 25.04. Freitag, 26.04. Samstag, 27.04. Sonntag, 28.04.
Tagessuppe | Tagessuppe Ao Tagessuppe ~4.o.¢ Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe ~4.o.f Tagessuppe a4t.or Tagessuppe a4 Tagessuppe a0
32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g 32 kcal; 136 kJoule; 0,7 g
Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH | Eiweil3; 1,0 g Fett; 4,9 g KH
Tagesdessert Tagesdessertas.socu. | Tagesdessertaa.soce | Tagesdessertamsocw. | Tagesdessertas.socu. | Tagesdessertaseocw. | Tagesdessertansocu. | Tagesdessert aa.so.c.
H2 H2 H2 H2 H2 H2 H2
Gefligel-Gyros # paniertes Erbsen-Eintopf Kasselerriicken s> Schaschliktopf von Geflugelschnitzel na-
Tzatziki e+ Schweineschnitzel ~#.s | Knackwursts.2 1 Bratensauce ¢ Rind und Schwein =s:1.2 tur
16 .
Menii 1 Tomaten-Reis Bratensauce .+ Mischbrot a1.as Kartoffeln Nudeln so Gefligel-Rahmsauce =
\ AT, CF 2,19
Kartoffelsalato.21 Sauerkraut i}
Spatzle ax.o
Sommergemiise
493 kcal; 2066 kJoule; 29,4 | 416 kcal; 1742 kJoule; 23,1 | 698 kcal; 2917 kJoule; 32,7 | 495 kcal; 2067 kJoule; 30,9 | 648 kcal; 2728 kJoule; 34,8 627 kcal; 2645 kJoule; 47,7
g Eiweil3; 17,8 g Fett; 51,8 g | g Eiweil3; 13,0 g Fett; 49,0 g | g Eiweil; 29,9 g Fett; 68,7 g | g Eiweil; 22,1 g Fett; 39,5 g | g Eiweil; 24,8 g Fett; 69,8 g g EiweiR3; 15,8 g Fett; 69,7 g
KH KH KH KH KH KH
Hackbraten a ..o Rindergulasch mit ro- | Hahnchenschlegel Tortellini mit Rind- gediinsteter Seelachst¢ | Graupeneintopf mit Rinderbraten "Huber-
Bratensauce ter Bete und Meerret- | Bratensauce -+ fleischfillung » .« Zitronensauce »xsco | Hihnerfleisch, Gemi- | tus" =
Meni2 | kartoffelpiiree s.co2 tich vz Kartoffeln Tomatensauce Petersilien-Kartoffeln | S€ Fuznd Kartoffelwiirfel | EstragonsoBe -«
- jamsce | Gemise-Reis i i i - Serviettenknodel » 5.
Rahm-Kohlrabi Kaisergemiise Karottengemiise Mischbrot & .4 ¢
238 kcal; 988 kJoule; 8,59 | 448 kcal; 1879 kJoule; 24,3 | 492 kcal; 2058 kJoule; 32,2 | 693 kcal; 2923 kJoule; 27,5 | 348 kcal; 1458 kJoule; 25,6 | 462 kcal; 1939 kJoule; 28,2 | 523 kcal; 2196 kJoule; 42,4
Eiweil3; 6,8 g Fett; 31,9 g g Eiweil3; 20,7 g Fett; 38,5 g | g Eiweil; 24,0 g Fett; 34,4 g | g Eiweil; 13,5 g Fett; 111,5 | g Eiweil3; 9,3 g Fett; 37,8 g | g Eiweil3; 5,3 g Fett; 73,7 g | g Eiweil3; 19,4 g Fett; 43,6 g
KH KH KH g KH KH KH KH
Apfelstrudel Mediterrane Gemiise- | Pastateller 4.0 Kartoffel-Gemiise- Spinat-Kaseknodel ~+. | Blumenkohl-Nude- gefiillte Gemiise-
Vanillesauce . 12 pfanne Tomatensauce Gratinscumor e _ lauflauf a.s.0.c pfannkuchen mit Gou-
Meni 3 Tzatziki s cx geriebener Hartkase Sauce Bernaise +2< Broccoli-Rahmsauce da liberbacken x.e<
12,19
Vollkornbaguette » .
A5, A6
590 kcal; 2492 kJoule; 10,2 | 350 kcal; 1467 kJoule; 11,8 | 886 kcal; 3745 kJoule; 36,9 | 444 kcal; 1845 kJoule; 15,3 | 885 kcal; 3705 kJoule; 29,8 | 578 kcal; 2414 kJoule; 32,5 | 389 kcal; 1623 kJoule; 18,9
g EiweiR3; 6,3 g Fett; 118,7 g | g Eiweil; 13,7 g Fett; 42,7 g | g Eiweil; 16,9 g Fett; 143,5 | g Eiweil3; 30,2 g Fett; 25,5 g | g Eiweil3; 41,5 g Fett; 94,3 g | g Eiweil3; 22,6 g Fett; 56,6 g | g Eiweil3; 22,4 g Fett; 25,6 g
KH KH g KH KH KH KH KH
Salat Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett Salate vom Biifett

enthalt Rind R/ enthélt Schwein $

Zusatzstoffe:

unter Verwendung von Alkohol % */ mit Konservierungsstoff '/ mit Antioxidationsmittel 2/ mit Geschmacksverstarker 3/ mit StiBungsmittel 4/ mit SiiBungsmitteln 5/ mit einer Zuckerart und StiBungsmittel 6/ mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln 7/ mit Zuckerarten und SiiBungsmittel 8/ mit Zuckerarten und
StiBungsmitteln °/ enthalt eine Phenylalaninquelle '/ kann bei tibermé&Bigen Verzehr abfiihrend wirken 2'/ mit Farbstoff 12/ geschwefelt '3/ gewachst 4/ geschwarzt '3/ mit Phosphat '6/ mit MilcheiweiB '°/ chininhaltig 23/ koffeinhaltig 2°

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse #/ Weizen und Weizenerzeugnisse ' / Dinkel und Dinkelerzeugnisse #2/ Kamut und Kamuterzeugnisse 3/ Roggen und Roggenerzeugnisse *4/ Gerste und Gersteerzeugnisse A°/ Hafer und Hafererzeugnisse ¢/ Hybridstdmme P/ Laktose 8/ Krebstiere und -erzeugnisse '/
Eier und -erzeugnisse P/ Fisch und -erzeugnisse £/ Erdniisse und -erzeugnisse ©/ Soja und -erzeugnisse '/ Milch und -erzeugnisse ¢/ Schalenfriichte und -erzeugnisse "/ Mandeln und Mandelerzeugnisse "' / Haselnlisse und Haselnusserzeugnisse "2/ Walniisse und Walnusserzeugnisse "3 / Cashewntisse und
Cashewnusserzeugnisse "/ Pecanniisse und Pecanusserzeugnisse " / Paraniisse und Paranusserzeugnisse "6/ Pistazien und Pistazienerzeugnisse "7/ Macadamia- oder Queenslandniisse und -erzeugnisse #8/ Sellerie und -erzeugnisse f/ Senf und -erzeugnisse '/ Sesamsamen und -erzeugnisse ¥/ Schwefeldioxid
und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mgl/l, als SO2 angegeben ©/ Lupine und -erzeugnisse N/ Weichtiere und -erzeugnisse M




